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ПРИЛОЖЕНИЕ Б
Технологические карты
Технологическая карта № 1
Наименование организации и предприятия: ГПОУ ЮТК
Источник рецептуры: интернет ресурсы,  кулинарный сайт www.say7.info 
Наименование блюда (изделия):  Мороженное из маскарпоне
Таблица Б.1 – Расчет продуктов блюда «Мороженное из маскарпоне»
	Наименование сырья, пищевых продуктов
	Масса брутто, г.
	Масса нетто или полуфабриката г.
	Масса готового продукта, г.
	Масса на 2

порции

	
	
	
	
	Масса брутто, г.
	Масса нетто, г.

	Маскарпоне
	90
	90
	
	180
	180

	Сахар
	15
	15
	
	30
	

	Яйцо (желток)
	1 шт.
	16
	
	2 шт.
	32

	Молоко
	25
	25
	
	50
	50

	Коньяк
	15
	15
	
	30
	30

	Выход:
	
	
	160
	
	


Технологический процесс изготовления, оформления и подачи блюда (изделия)
Желтки взбить с сахаром до состояния пышной пены. Добавить маскарпоне, коньяк, молоко и хорошо перемешать. Полученную смесь переложить в контейнер для замораживания и поставить в морозильник на 1 ч. Затем выложить смесь в чашу миксера и взбивать. Потом переложить смесь в контейнер и поместить в морозильник еще на 1 ч. Повторить эту операцию еще один раз и оставить мороженое в морозильнике на 3 ч, чтобы оно хорошо затвердело. Разложить мороженое по креманкам, украсив вафельными трубочками.

Разработал: Лаптева В. А. 
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